
Frisdranken
Boissons non alcoolisées

  

Chaudfontaine water (niet-) bruisend I Eau (non-) pétillante  25cl - 03.30 I 50cl - 06.00
Bionina Lemon 04.00
Bionina Blood Orange  04.00
Fanta orange  03.30
Agrum Nordic mist 03.30
Coca Cola regular I light I Zero   03.30
Tonic Nordic mist 03.30
Sprite 03.30
Ginger ale Nordic mist 03.30
Bitter lemon Nordic mist 03.30
Appletise 03.90
Tomatensap I jus de tomate 03.50
BIG TOM spicy tomatensap I jus de tomate BIG TOM spicy 04.50
Appelsap I jus de pomme  03.30
Cécémel  03.30
Fristi 03.30

Tapas 2 share - bites that serve 2
Yakitori mango chili, kip brochettjes I Yakitori mango chili, brochettes de poulet      13.50

Inktvis ‚ tartaarsaus I Calamar sauce tartare                  11.20

Gegrilde Spaanse Chistorra worst  
Saucisse Chistorra Espagnole grillée                                13.20

6 mini Olijfbrochetjes ( kaas met ‘Cecina’ hesp)  
6 mini brochettes d’olive (fromage et jambon ‘Cecina’)                    09.60

From fisherman to can. Preserved naturally, without additives 
Du pêcheur à la canette. Conservé naturellement, sans additifs 
 “De beste Sardines Don Reinaldo”, fleur de sel, citroen en toast 
 “Les meilleures Sardines Don Reinaldo”, fleur de sel, citron et toast 17.00

Jamón de Bellotta 100% Iberico - 36 maanden gedroogd
Jambon de Bellotta 100% Iberico - 36 mois séchés 18.20

Home made lemonade & Iced tea
Iced ginger tea & lemon (gekoelde gember thee met limoen - thee glacé gingembre citron vert)       04.30
Lime lemonade (limoen- citron vert)           04.30
Strawberry lemonade (aardbeien- fraises) 04.30
Jasmine tea lemonade      04.30
Hibiscus lemonade    04.30

Bieren I Bières 
Blond I Blondes 

Carlsberg 0.0% AlcVol - alcohol vrij - sans alcool - 25cl  03.40
**St Hubertus Witte I Blanche  5.2 % AlcVol.33cl 04.20
**Carlsberg 5.5% AlcVol.20cl                                                             03.50
Brugse zot 6% AlcVol. 33cl 04.10
Boon oude geuze 6% AlcVol. 37.50cl 06.10
Leffe blond I blonde 6.6% AlcVol.33cl                                          04.40
**St Hubertus  triple blond 7.2% AlcVol.33cl            04.20
Karmeliet Tripel 8.4% AlcVol.33cl  04.40
**Cornet 8.5% AlcVol. 33cl 04.40
**Cornet smoked 8.5% AlcVol. 33cl 04.60
Duvel 8.5% AlcVol. 33cl 04.40
**Rince Cochon 8.5% AlcVol.33cl 04.40
Gouden Carolus Tripel 9% AlcVol.33cl 04.40
Westmalle Triple 9.5% AlcVol.33cl 04.40

Amber I Ambrées 
Orval 6.2% AlcVol.33cl 04.40
**St Hubertus Amber 7.2% AlcVol.33cl 04.30
Pier Kloeffe 8.1% AlcVol.33cl                  04.40
Kwak 8.4% AlcVol.33cl   04.50

Donker I Foncées 
**Rodenbach 5.2% AlcVol. 25cl                                   03.90
**Rodenbach Grand Cru 6% AlcVol. 25cl 04.60
Leffe 6.5%AlcVol.33cl 04.40
Westmalle Dubbel 7%AlcVol.33cl 04.20
Chimay blauw I bleue  9% AlcVol.33cl 04.70
Rochefort 8 9.2% AlcVol.33cl 04.60
Sint Bernardus 12 10% AlcVol.33cl 04.60

Fruit 
**Rodenbach Fruitage 3.9%AlcVol.25cl       ‘on the rocks’                   04.60
Boon Kriek 5.1% AlcVol 37.50 cl 06.00
**Rince Cochon rood fruit rouge 7.5% AlcVol.33cl 04.60

** Aanbevolen - Recommendé

Verse fruitsappen & smoothies
Jus de fruits frais & smoothies

0 Citroen I Citron 05.50
1 Sinaasappel I Orange 05.50
2 Appel I Pomme  05.50
3 Banaan I Banane 05.50
4 Pompelmoes I Pamplemousse  05.50
5  Sinaasappel + appel + banaan + wortel I Orange + pomme + banane + carotte            06.90
6 Sinaasappel + appel + banaan I Orange + pomme + banane  06.90
7 Appel + banaan I Pomme + banane  06.90
8 Appel + banaan + wortel I Pomme + banane + carotte  06.90
9  Wortel + appel I Carotte + pomme 06.90

  *** Supplement verse gember I Supplément gingembre frais 00.80

Hot drinks
1 Ristretto   I India, intens en kruidig (10)  04.50
2     I Arabica, intens en aanhoudend (9) 
3 Espresso   I forte, rond en evenwichtig (7) 
4     I leggero, licht en verfrissend (6) 
5 Lungo   I forte, elegant en geroosterd (4) 
6     I leggero, bloemachtig en verfrissend (2) 
7 Espresso decaffeinato  I vol en krachtig (7)  
8     I zacht en aromatisch (2) 
9 Espresso macchiato  I ristretto (9)   

10    I decaffeinato (7)  
11 Capuccino   I ristretto origin India (10)  
12                         I espresso leggero (6)   
13                         I espresso decaffeinato (7)  
14 Latte macchiato  I espresso forte (7)   
15                                  I espresso leggero (6)  
16                                  I espresso decaffeinato (7)  
17 Lattino (Ice coffee)  I ristretto origin India (10) 
18                                       I ristretto (9)    
19                                       I espresso decaffeinato (7) 
20 Irish Coffee   I lungo forte (4)   09.50
21    I lungo leggero (2)

22    I lungo decaffeinato (2) 

23 French Coffee   I lungo forte (4)

24    I lungo leggero (2)

25    I lungo decaffeinato (2) 
26 Hasseltse koffie Lungo  I forte (4)

27    I leggero (2)

28     I decaffeinato (2)

29 Normandische koffie  I lungo forte (4)

30     I lungo leggero (2)

31    I decaffeinato (2)

32 Italiaanse koffie  I lungo forte (4)

33     I lungo leggero (2)

34    I lungo decaffeinato (2)

 
Theekannetje I théière   Mighty Leaf 04.50

Organic Earl Grey
Organic Darjeeling Estate
Organic Green Dragon
Green Tea Tropical
Organic Mint Mélange 
Chamomille Citrus
Wild Berry Hibiscus
Organic turmeric ginger  (Gember-Kurkuma I Gingembre-curcuma) 

Ginger Twist

Warme chocolademelk  I Chocolat chaud   04.50

Warme wijn I Vin chaud I Glühwein 09.00

Voor uw bestellingen vraag aan onze kelners met zwarte polo aub.
S’il vous plaît demander à nos serveurs en polo noir pour vos commandes.

één tafel = één betaling aub
une table = un addition s’il vous plaît

open 7/7 - Zeedijk 99 - 8660 De Panne - reservaties binnen: www.leopold1.be - meteo webcam



Aperitieven I Apéritifs 
Sangria España 11.00
Picon ‘maison’ witte wijn ++ I vin blanc++   10.50
Campari orange - soda 10.50
Porto 08.40
Ricard 08.40
Martini 08.40
Sherry Dry 08.40
Pisang Orange 11.50
Pineau des Charentes 08.50
Aperol Spritz prosecco+aperol 11.80
Bloody Mary & Big Tom spicy tomato juice 13.90

0.0% ALCOHOL  ~ MOCTAILS
Crodino &  vers fruitsap of/ou tonic    08.20
Virgin Mojito 08.20
Virgin Mojiberry ( Framboos / Framboise)                       08.20
Virgin Moscow Mule (mix gember komkommer / mix gingembre, concombre, citron vert) 08.20

COCTAILS
Moscow Mule (gember, komkommer, limoen, vodka / gingembre, concombre, citron vert, vodka)           11.00
Belgian Mule (mix gember, komkommer, limoen  Gin / gingembre, concombre, citron vert, gin)                11.00
Mojito Classic                     11.00
Mojito Royal (Mojito + Champagne)                       13.00
Mojiberry  (Mojito Framboos +  Rum / Mojito framboise + Rhum)                     11.00
Gin Fizz Framboos (Mojiberry + gin )                       11.00

GIN’S
Bombay ‘Sapphire’ I England AlcVol. 40%  10.90 
Bulldog I London dry Gin AlcVol. 40.0%              12.10
Copperhead I London dry Gin AlcVol. 40.0% 13.30
Gordon’s Gin I Great Britain AlcVol. 37.50%  10.90
Hendrick’s Gin I Scotland AlcVol. 41.40% 11.90
Mare Gin 70cl I Spain AlcVol. 43.9% 12.10
Mombassa club gin I Londen premium gin AlcVol. 41.5% 12.00 
Monkey47 Gin I Germany AlcVol. 47% 13.20
Nolet’s “Silver” Dry gin I Holland AlcVol. 47.60% 13.80
Sipsmith I London dry Gin AlcVol. 41.6% 12.10
Tanqueray I London dry Gin AlcVol. 43.10%  10.90

TONIC
 Fentiman‘s bio tonic water - UK 

             Fentiman‘s rose lemonade tonic - UK 

  Nordic tonic water  
 Fever tree Indian tonic water  02.50

Whisky’s
Johnnie Walker Red Label I 40° Scotch whisky 10.90
J&B old Scotch whisky 40° 10.90
Glenfiddich, pure malt 40° 10.90
Jack Daniels I 40° Tennessee Old n°7 10.90
Jack Daniels Gentleman Jack I 40° Tennessee full-bodied with fruit and spices 12.00
Greenore Single Grain I Irisch Whisky I 40°aroma of sweet corn, and vanilla from the oak                    12.00
Ardbeg 10 Years I ingle Malt I 46° the most peated, smoky, most complex single malt  11.80
Laphroaigh Quarter Cask I 48° smoke, vanilla, cake, banana and peated 11.80
Laphroaigh triple wooded I 48° triple maturation in 3 types of casks 11.80
Glenmorangie Lasanta I 43° flavors of Spanish grapes with hints of orange 12.60

Alcohol I Alcools

Witte wijnen I Vins blanc
Niet Franse wijnen I Vins non Français
50  Darling Cellars I Chenin Blanc & Sauvignon Blanc I South Africa 29.50
52 Echeverria I Chardonnay ‘Gran Reserva’ / Curico Valley I Chili 35.80
53 Sauvignon Blanc I Kingfisher Bay estate / Marlborough I New Zeeland  36.00
54  Riesling Cuvée “Orbel” I Huff  / Rheinhessen I Duitsland                     43.90
83   Chardonnay Tenuta Regaleali I Contea Di Sclafani I Sicilia Italia  59.10
87  Sauvignon “Winkl” I Cantina  Terlano I Alto Adige I Italia                                                                    43.00
91   Cri Cri, El Canto del grillo I 100% Chardonnay I Somontano I España                   49.80
90   Lunas I 94% Chardonnay 6% Gewürztraminer I Somontano I España                   34.00
 
Franse wijnen I Vins Français
69 Sauvignon ‘Luc Pirlet’ of / ou Chardonnay  ‘La source’  75 cl - 29.50
  glas I verre  06.00
  karaf I pichet  25 cl - 09.90
  karaf I pichet 50 cl - 19.00

79 Muscadet I Cuvée “Pierre de Lagrange” Domaine Luneau Papin I Loire  37 cl   23.70
80 Muscadet I Cuvée “Pierre de Lagrange” Domaine Luneau Papin I Loire                         75 cl   38.50
71 Sancerre I Domaine Lauverjet Christian I Loire  37 cl - 24.50
72 Sancerre I Domaine Lauverjet Christian I Loire  75 cl - 32.10
75 Pouilly Fumé I Cuvée ‘les Croqueloups’ I Domaine Chauveau I Loire 37.50
73 Pinot Blanc I Domaine Boeckel I Alsace  32.20
77 Chablis I Cuvée  ‘Vieilles Vignes’ I Domaine Hamellin I Bourgogne 41.10
81 Saint-Véran I  Cuvée “ Arpége “ Domaine Barrault I Bourgogne 41.20
84 Viré Clessé  Cuvée “EJ Thevenet” I Domaine Bongran I Bourgogne  55.00
78 Sauvignon Blanc I Château Reynon I Bordeaux  37.30
86  Château De France I Pessac Léognan I Bordeaux                                                                49.00
82 Châteauneuf du Pape I Domaine Pierre Usseglio  I Cuvée tradition I Rhone  53.90
85  Picpoul de Pinet I “Beauvignac” Les Costieres de Pomerols I Languedoc                    29.90
88   Coudoulet I Domaine Coudoulet  I Viognier I Languedoc  29.00
89   Guillaume I 100% Chardonnay I Languedoc  26.00

   Aanbevolen en perfecte begeleiding bij zeevruchten 
   Recommandé et guidage parfait avec les fruit de mer

Niet Franse wijnen I Vins non Français
10 Darling Cellars South Africa I Cinsault Cabernet Sauvignon 29.50
13 Boland Cellar I Cabernet Sauvignon I Paarl I South Africa 32.20
15 Echeverria I Carménère  ‘Gran Reserva’ I Curico Valley I Chili 35.80
16  Barbera d’Asti I “Monte Bruna” - Braida I Piemonte Italia  45.10
17  Artigas Bodegas Mas Alta I Priorat - España  49.30
18  Brunello di Montalcino I Tenuta II Poggione  I Toscana Italia  66.90

Franse wijnen I Vins Français
30  Merlot I Luc Pirlet  75 cl - 29.50
  glas I verre 06.00
  karaf I pichet 25 cl -09.90
  karaf I pichet 50 cl - 19.00
 
31 Sancerre I Domaine Lauverjet Christian I Loire 37 cl - 23.50
32 Sancerre I Domaine Lauverjet Christian I Loire 75 cl - 36.90
40 Pinot noir I Dom. Dietrich I Alsace 36.40
34 Côtes du Rhône I “Les trois Soeurs” Domaine grands bois I Rhône  35.20
37 Saint Amour I ‘Clos du Châpitre’ I Beaujolais 38.80
36 Château Patache d‘aux I ‘Cru Bourgeois’ I Médoc I Bordeaux 41.20
39 Pessac I Léognan I Grand Vin de Bordeaux (3° wijn Château Haut Bailly)  47.80
41 Château Chasse Spleen I ‘Cru Bourgeois Exceptionnel’ I Moulis I Bordeaux  56.60
43 Château La Lagune I “Grand Cru Classé” I Haut-Médoc I Bordeaux  68.80
44 Château Carbonnieux I “Grand Cru Classé” I Pessac-Léognan (Graves) I Bordeaux  56.60
45 Château Giscours I “Grand Cru Classé” I Margaux I Bordeaux 70.10
46 Château De Sales I Pomerol I Bordeaux 53.10
47 Connetable du Château Talbot I Saint-Julien I Bordeaux  56.40
48  Château Petit Bocq  I Saint-Estèphe I Bordeaux 45.70
38  Château Sociando Malet I “Cru Bourgeois” I Haut-Médoc I Bordeaux 55.40
29  Château Lagrange I “Grand Cru Classé” I Saint-Julien I Bordeaux 82.90
14  Château Vieux Lescours I “Grand Cru “ I Saint-Emilion I Bordeaux 36.00
49  Marsannay Domaine I Philippe Charlopin - Parizot I Bourgogne 51.10
42 Gevrey Chambertin “les Crais” I Domaine C Ninot et fils I Bourgogne   56.00

Rodewijnen I Vins rouge  

89 Syrah I Luc Pirlet  75 cl - 29.50
  glas I verre 06.00
  karaf I pichet 25 cl - 09.90
  karaf I pichet 50 cl - 19.00
 
90 Darling Cellars South Africa I Merlot rosé 29.50
93 Sancerre I Domaine Lauverjet Christian I Loire 75 cl - 36.90
94 Summer Time I Côte de Provence 75 cl - 31.00
  Summer Time I Côte de Provence I MAGNUM 1,5 l - 50.90

Roséwijnen I Vins rosé
Bacardi Rum          11.50
Jenever jong / oud         11.50
Vodka Smirnoff          11.50
Vodka Belvedere         11.90
Drambui          11.00
Grand Marnier  11.00
Baileys Irish Cream         10.50
Poire Williams I Williamsbirne       10.50
Cointreau          10.50
Amaretto Di Saronno        10.50
Cognac Vigier Latour VS         10.50
Calvados Du Breuil 8 ans        10.50
Limoncello       09.00
Havana club anejo 7anos dark rhum                                 11.50

Champagne Vranken BRUT *** glas I verre - 12.00
75cl  -  52.00

         
Cava BRUT         75cl -   36.00
Prosecco Tenuta Santa Anna D.O.C      75cl -   36.00
Champagne Pommery BRUT     75cl  -  66.00
 

Champagne I Prosecco I Cava 



Salades, light & veggie
Licht gebakken verse tonijn, wakame, rode biet, frambozen vinaigrette
Thon frais légèrement cuit, wakame, betterave, vinaigrette de la framboise                       28.90

Tomaat mozzarella burrata, pesto, variëteit van tomaten I  mozzarella burrata, pesto, tomates           22.90

Cajun salade, kip met cajun kruiden op een bedje van handgerolde couscous
Salade cajun, poulet aux herbes cajun sur lit de couscous roulé à la main                 25.80

Salade met warm geitenkaasje en gebakken spek 
Salade de chèvre chaud & lardons                                  20.80

Ceasar salade met kip I Ceasar salade avec poulet                    20.80

Garnaalkroketten met brood I Croquettes de crevettes avec du pain                  18.90

Spaghetti bolognaise                        18.90

Veggie spaghetti bolognaise - Seitan Bertyn -                      18.90

Veggie - Me lan za ne    lasagne van aubergine, mozzarella, tomaat en parmezaanse kaas 

   Lasagne d’aubergine et mozzarella, tomate et parmesan                               20.90

Thai dishes

Yam Nua Biefstuk op zijn Thais (jasmijnrijst)   

   Salade de boeuf tiède, façon ‘Thai’ (avec riz au jasmin)                        27.60

Yam Kai Kip op zijn Thais (jasmijnrijst)   

   Salade de poulet tiède, façon ‘Thai’ (avec riz au jasmin)                       23.90

Yam Pla kabeljauw op zijn Thais (jasmijnrijst)  

   Salade de cabillaud tiède, façon ‘Thai’ (avec riz au jasmin)                                              27.60

Opgevulde kippenvleugeltjes I Ailes de poulet farcies   

   rode currysaus (jasmijnrijst) - sauce curry rouge (avec riz au jasmin)                       23.60

Kan Red Curry Nua  
   Rundsvlees met rode curry, bamboo en Thaise basilicum (jasmijnrijst)       

   Viande de boeuf, Thai curry rouge, bamboo et basilic Thai (avec riz au jasmin)                      27.60

Kan Red Curry Kai  
   kip met rode curry, bamboo en Thaise basilicum (jasmijnrijst)       

   poulet, Thai curry rouge, bamboo et basilic Thai (avec riz au jasmin)                                         23.90

Vlees I Viandes
Steak (Tournedos)  natuur - nature I met frietjes - frites                                 27.80 
    met lookboter - beurre à l’ail  28.80
    groene peper - poivre vert I béarnaise I champignons 28.90

Filet américain I tartaar  27.80

Maïs piepkuiken I Coquelet nourri au grain I met frietjes - frites I salade   23.90

Mac Leo I  Hamburger 100% Black Angus I frietjes 
                    Hamburger 100% Black Angus  I frites 20.30

Vis I Poissons 
Noordzeebouillabaisse 
Bouillabaisse de la Mer du Nord   34.90

Noordzeebouillabaisse ‘Royale’ (verkocht per 2 pers = 2 x 275gr kreeft) 
Bouillabaisse de la Mer du Nord ‘Royale’ (vendu par 2 pers = 2 x 275gr homard)               45.00 pp

1/2 Kreeft  ‘Belle Vue’   (verkocht per  volledige kreeft +/-550gr)    (1/1 =55.00)              
1/2 Homard ‘Belle Vue’ (vendu par homard entier +/-550gr)                                                 (1/1 =55.00)             31.90 pp

1/2 Kreeft met look en Orientaalse kruiden (verkocht per volledige kreeft +/-550gr) (1/1 =55.00)

1/2 Homard à l’ail et épices Orientales  (vendu par homard entier +/-550gr)      (1/1 =55.00)          31.90 pp

Vissoep, toast en rouille I Soupe de poisson, toast et rouille                    18.40

Zeetong met salade en frietjes I Sole meunière avec salade et frites 37.00

Zee messen in lookboter I Couteaux de mer aux beurre à l’ail      24.80

Brochette van scampis met tartaarsaus en verse frietjes I Brochette de scampis, sauce tartare, frites              28.60

Inktvis ‘Armoricaine’   I Calamar à l’Armoricaine                                                 23.90

Kabeljauw I Cabillaud coulis van zachte paprika, pesto, fettucinni  I  coulis de poivrons doux, pistou, fettucinni         28.90

Kabeljauw I Cabillaud Hollandaise & puree aardappelen I sauce Hollandaise & pommes purée                      28.90

Licht gebakken verse tonijn, wakame, rode biet, frambozen vinaigrette
Thon frais légèrement cuit, wakame, betterave, vinaigrette de la framboise                           29.90

Tonijnsteak I Steak de thon à la plancha, ratatouille Niçoise I à la plancha, ratatouile Niçoise             32.40

Mosselen met frietjes I moules frites   natuur - nature                     28.90
witte wijn - vin blanc I met room - à la creme I met look en room - ail et crème I met look - à l’ail   29.90

Zeevruchten I Fruits de mer
Oesters - Huîtres    I  Cuvée Prestige Oleronnaise ****   03.50

Zeevruchten schotel, ‘prestige’, krabbenpoot, koningsgarnalen, Noordzeekrab, kreeft, lan-
goustines, oesters, wulken, kreukels, zeemessen, clams, volgens verse aanvoermarkt.
per 2 personen met 1/1 kreeft      128.00
per 2 personen zonder kreeft      98.00
voor 1 persoon met volledige kreeft      75.00
voor 1 persoon zonder kreeft      49.00

Fruits de mer ‘prestige’, pinces de crabes, crevettes royales, crabe de la Mer du Nord, homard, 
langoustines, huîtres, bullots, bigorneaux, couteaux de mer, clams, suivant les arrivages du marché.      
pour 2 personnes avec 1/1 homard     128.00
pour 2 personnes sans  homard        98.00
pour 1 personne avec 1/1 homard complet    75.00
pour 1 personne sans homard       49.00

Kindjes I Enfants
Vissteak met frietjes I Steak de poisson et frites  16.80
Kaaskroketten met frietjes I Fondues parmesan et frites  16.10
Kindersteak natuur met frietjes I Steak nature et frites 19.90
Spaghetti Bolognaise  17.90
Gebakken kippenfilet met appelmoes I Filet de poulet et compote de pomme                                   17.90
Garnaalkroketten (brood) I Croquettes de crevettes (pain)  18.90

Dessert
Huisgemaakt roomijs met slagroom I Glaces faîtes maison avec chantilly

Parfait Aardbeien I Fraises                                  09.20
Bambino                       07.50
Coupe Vanille 08.80
Dame Blanche 08.80
Coupe Brésilienne  08.80
Speculoosijs I Glace Spéculoos  08.80
Ice Coffee  warme koffie, vanille-ijs, melkmousse I café chaud, glace vanille, mousse de lait 08.80
Parfait Fruits  vers fruit I fruit frais 08.80
Banana Split 08.80
Valencia  vers sinaassap, vanille-ijs & slagroom I jus d’orange frais, glace vanille & crème fraîche 08.80
Parfait Advocaat 10.90
Crème de la Crème  

vanille- & praliné-ijs, meringue, hazelnootsaus I glace vanille & praliné, meringue & sauce noisettes                         09.90

Milkshakes
Vanille       05.30
Banaan I Banane         05.70 
Aardbeien I Fraise      05.70
Chocolade I Chocolat     05.70

Diverse

Espuma van creme brulée met oranjebloesem, ijs van yuzu, meringue 

Espuma de crème brulée à la fleur d’oranger, glace au yuzu, meringue                11.50

Witte chocolademousse & speculoos I Mousse au chocolat blanc & speculoos                   08.20

Tarte tatin met huisgemaakt vanille-ijs I Tarte tatin avec glace vanille maison                08.90

Caramelmacaron,  ijs van caramel I Macaron caramel, beurre salé, glâce au caramel              08.60

Fruitsalade met slagroom I Salade de fruits frais et crème fraîche                    10.90 

Aardbeien met slagroom I Fraises avec crème fraîche                    10.20

Pannenkoeken - Wafels I Crêpes - Gaufres
Suiker I Sucre      05.80
Slagroom I Crème fraîche    07.50
Boter I Beurre      05.90
Chocolade I Chocolat     08.20
Advocaat & vanille ijs I Advocat & glace vanillle 11.80
Mikado chocoladesaus & vanille-ijs I sauce chocolat & glace vanille 09.90
Banaan, chocolade & slagroom I Banane, sauce chocolat & crème fraîche  09.90
Gemengd fruit & slagroom I Fruits frais & crème fraîche  09.90
Grand Marnier & ijs I glace     13.20
Aardbeien met slagroom I Fraises avec crème fraîche 11.20

                 

 

Om u kwaliteit en vlotte bediening te garanderen, vragen wij u om vanaf  6 personen u keuze te beperken 
tot 5 verschillende gerechten, dank u vriendelijk voor uw begrip.

Afin de vous garantir un service convenable et de qualité, nous vous demandons gentillement de limi-
ter votre choix à partir de 6 personnes à 5 plats différents, merci de votre compréhension.

Heeft u allergieën of intoleranties voor bepaalde voedingsmiddelen, dan helpen wij u graag verder, vraag het ons. 

Alle type producten worden verwerkt in de keuken, kruiscontaminatie kan altijd. 



ZEEVRUCHTEN FRUITS DE MER

Buiten op het strand terras werken we zonder reservaties, voor het strand terras raden we u aan ‘vroeg’ te komen zodat u nog 
alle keuze heeft om een tafel te kiezen. (12u of 18u ?) Tip: de keuken is ook de ganse dag doorlopend open.
Reservaties binnen en in veranda graag via de website  www.leopold1.be of via deze QR code. Dank U, geniet van uw dag.

Nous travaillons à l'extérieur sur la terrasse de la plage sans réservation, pour la terrasse de la plage nous vous recommandons 
de venir "tôt" afin que vous ayez encore tout le choix de choisir une table. (12h ou 18h?) Astuce: la cuisine est également ou-
verte toute la journée.
Réservations à l’intérieur et dans la véranda via le site internet www.leopold1.be ou via ce code QR. Merci Profitez de votre 
journée

Wir arbeiten ohne Reservierung draußen auf der Strandterrasse. Für die Strandterrasse empfehlen wir Ihnen, “früh” zu kom-
men, damit Sie immer noch die Wahl haben, einen Tisch zu wählen. (12 oder 18 Uhr?) Tipp: Die Küche ist auch den ganzen Tag 
geöffnet. 
Reservierungen innerhalb und auf der Veranda bitte über die Website www.leopold1.be oder über diesen QR-Code. Vielen 
Dank, Genieße deinen Tag

Please note: We work outside on the beach terrace without reservations, for the beach terrace we recommend that you come 
"early" so that you still have all the choice to choose a table. (12 noon or 6 pm?) Tip: the kitchen is also open all day long.
Reservations inside and in the veranda please via the website www.leopold1.be or via this QR code. Thank you, Enjoy your day

SCAN naar website voor: 2 super live webcams - Reserveren - menukaart - info & co

SCAN vers le site Web pour : 2 super webcams en direct - Réservations - menu - info & co

SCAN to website for: 2 super live webcams - Reservations - menu - info & co

SCAN zur Website nach: 2 super Live-Webcams - Reservierungen - Menü - Infos & Co


